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PNB-DK500 臭氧微纳米去腥、灭菌大型流水线方案

一、生产工艺

流程 工艺 时间 操作方式

食品灭菌保鲜流水

线

去腥、分离污垢、初步灭

菌
20-30 分钟

肉类放进去后，开启臭氧微纳米设备后，

对肉类等进行灭菌、去腥、保鲜

二、系统配置：

配置 主机型号 微纳米模

组

清洗系统 加工能力/小时 备注

配置一 PNB-DK500 MNB-3型
X2 组

流水线 NX-L550

（国标）

1000-3000kg 成套供货

配置二 PNB-DK500S MNB-15
型 X2 组

流水线 NX-L650

（欧美标准）

1000-3000kg 成套供货
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三、设备及配置

规格表

PNB-DK500S 臭氧微纳米系统

配置：采用传统数显中央控制系统，以及潜水式微纳米模组，无法智能操作

主要参数：微纳米气泡为主，5-8 立方微纳米水流流量，不可调节。

使用：放置于水槽，放满水后即可启动，12小时高强度连续使用

参数

型号：PNB-DK500S

控制系统尺寸：1050*620*1200mm

微纳米尺寸：450*220*480mm

构成：恒压变频水泵+微纳米气泡装置+过滤水箱+气源配件等

气泡等级：800 纳米为主

臭氧发生量：200g/h

电源：220V

功率：6.5KW

流量：3m³/H*2 套
材质：304 不锈钢

搭配：需要电源/起源，搭配中央控制系统使用

方案建议 场景 搭配水槽 配置

加工处理 清洗 4立方 气泡清洗机
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NX-L550 多用途清洗流水线

作用：采用微纳米气泡+自动清洗技术，对流水线的水产品进行纳米清洗，实现

消毒杀菌、去腥除异味、分离血水粘液、延长保鲜等效果。

型号：NX-L550

外形尺寸（长*宽*高）：4200*1930*1600mm

电压：380V

功率：4.5KW

清洗方式：气泡清洗

效率：3000kg/h

安装：底部固定调节脚

电源：三火一地

1、整机使用优质304不锈钢材质，整体采用不锈钢钣金折弯、钢管焊接而成，结构稳定牢固，卫生清洁符合食品工厂要求；

2、输送网带采用食品级链板，链板两侧带滚子，运行更流畅；

3、整机配备独立的控制电箱，具有防水功能更安全；控制箱上有传动调速按钮，可根据具体使用情况调节传动速度；

4、整机配有水泵和气泵，两道工序清洗更洁净；

5、整机采用气缸顶升机构，清洗机器内部结构时，通过气阀开关将顶升机构升起，清洗更方便；

6、带臭氧灭菌系统，可对清洗产品实现深层次灭菌+保鲜效果

7、整体结构可提升，对内部进行无死角清洗

8、输送带速度可调节，根据产品特性选择多种清洗效果
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四、检测报告
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五、微纳米安装及效果
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六、客户案例

客户名称 客户类型 工艺途径 数量

上海盘点食品科技有限公司 肉类食品 去腥、灭菌 三套

朴朴超市福州水产工厂 冰鲜海产品 灭菌、保鲜 两套

温州麦丰食品有限公司 即食凤爪 灭菌、保鲜 两套

上海鼎腾食品有限公司 冰鲜肉 灭菌、保鲜 一套

天津不二蛋白有限公司 大豆钛粉 去腥 一套

珠海祺海水产科技有限公司 水产品 去腥、灭菌 一套

谷田稻香中央厨房 预制菜 去腥、灭菌 两套

鼎泰丰中央厨房 预制菜 灭菌、保鲜 两套

上海王家沙食品有限公司 预制菜 去腥、灭菌 两套

威海扬大蚝 刺身生蚝 灭菌、洗净 一套

国家会议中心中央厨房

（北京）
预制菜 灭菌、分解残留 两套

上海逸谷会餐饮 即食菜 去腥 一套

圣农食品上海研发中心 预制菜 去腥、灭菌 一套

上海滴水湖会议中心 即食菜 灭菌、保鲜 四套

小元国餐饮配送 预制菜 延长保鲜 两套

夏钻生蚝 刺身生蚝 灭菌、洗净 一套

长沙理工大学食品学院 食品 灭菌、保鲜 一套

情义三宝食品 食品 去腥、保鲜 一套

源鲜宠物食品 宠物食品 挥发性盐基氮 一套

三慢生物科技 水产 去腥、保鲜 一套

舟山授鱼食品科技 水产 去腥、保鲜 一套

浦东机场指挥部 食品
灭菌、去腥、分解

残留
一套

修文食品 食品 灭菌、去腥、保鲜 一套

中科院上海高等研究所 食品 食品研究 一套
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麦丰食品 食品 灭菌、去腥、保鲜 一套

恒兴水产 即食菜 灭菌、保鲜 一套

江西金苒食品 食品 灭菌、去腥、保鲜 一套

江西大家食品 食品 灭菌、去腥、保鲜 一套

华东川峰 燕窝、鱼胶 灭菌、去腥、保鲜 一套

燕之初 燕窝、鱼胶 灭菌、去腥、保鲜 一套

上海三曼 燕窝、鱼胶 灭菌、去腥、保鲜 一套

天蕴三文鱼 三文鱼 灭菌、去腥、保鲜 二套

天津浪花 宠物食品 灭菌、去腥、保鲜 一套


